
ES HERBSTELT 

 
 
DAMPFIGE KÜRBISSUPPE 
MIT A BISSL RAHM, GERÖSTETEN KÜRBISKERNDLN UND STEIRER ÖL     8,80 

 
LEBERKNÖDELSUPP`N 
IN UNSERER RINDSBRÜHE MIT VIEL FRISCHEM SCHNITTLAUCH      8,90 
 
 
 
 

TATAR DE BOEUF 
HERZHAFT ANGEMACHTER RINDS-TATAR MIT FEIN GEWÜRFELTEM ESSIG-GURKERL,  
SCHALOTTEN, SESAMÖL, EI UND DIJON-SENF, AUFGETISCHT MIT GERÖSTETEM MALZKORN-BROT  
   DIE VORSPEISENPORTION   80 G     16,50 
   DIE BROTZEITPORTION  140 G     25,50  

 

 
UNSER HERBSTLICHES KÜRBIS-VEGGI: 
 
KUGELRUNDE KÜRBIS-CHILI-KNÖDEL  
MIT A BISSL BERGKÄSE DRIN, AUFGETISCHT MIT FRISCH GERIEBENEM PARMESAN, GERÖSTETEN KERNDLN  
UND KERNÖL AUF FRISCH ANGESCHWENKTEM JUNGEM BLATTSPINAT     18,90 

 

 
DIE BAYRISCHE HOFENTE  
UND ZWAR EIN VIERTEL DAVON FRISCH AUS DEM OFEN, MIT BRATENSAFTERL, UNSEREM BLAUKRAUT UND 

HANDGEDREHTEM SPEISEMEISTER-KNÖDEL        26,90 

 
SCHNITZEL VOM HIRSCHEN  
AUS DER ZARTEN LENDE GEKLOPFT UND IM KÜRBISKERN-BREZN-PANAD RAUSGEBACKEN, 
AUFGETISCHT MIT PREISELBEER-HOLLANDAISE UND EINEM VOGERL-KARTOFFELSALAT   32,50 

 
KALBSRAHMIGER KALBSRAHMBRATEN 
AUS DEM BUTTERZARTEN KALBSTAFELSPITZ LANGSAM GESCHMORT, IN RAHMIGEM ROTWEINSOSSERL 
UND MIT WILDEM BROCCOLI & ANGESCHWENKTEN SPINATSPÄTZLE AUFGETISCHT  28,90 

 
SAFTIGES FILET VOM SEESAIBLING 
IN ZITRONENBUTTER GEBRATEN UND AUFGETISCHT AUF EINEM CREMIG ANGESCHWENKTEN  
KÜRBISRISOTTO MIT GETÖSTETEN KERNDLN UND KERNÖL      29,80 
 
 
 
 
 

UNSERE WEISSWEIN-EMPFEHLUNG FÜR DEN HERBST: 
PAULUS GOLD WELSCHRIESLING, WEINGUT MOLNÀR BORHÀZ, MÓR, UNGARN 
UNSERE NEUENTDECKUNG: KRAFTVOLLER WELSCHRIESLING IN HELLEM ZITRONENGELB MIT GRÜNLICHEN REFLEXEN, 
IN DER NASE UND AM GAUMEN NOTEN VON GRÜNEM APFEL, REIFEM PFIRSICH SOWIE ZITRUSFRÜCHTEN. ELEGANT-
HERBER ABGANG UND EIN AN MANDELN ERINNERNDER NACHHALL. 
          0,1L  3,50 
          0,2L  6,90 
          0,75L  22,- 


