FRUHLINGSZEIT IST SPARGELZEIT

FRUHLINGSFRISCHE SPARGEL-CREMESUPPE
RAHMIG ABGESCHMECKT, MIT FRISCHEN GARTENKRAUTERN UND SPROSSEN

CARPACCIO TARTUFATO
FEIN AUFGESCHNITTENES RINDS-CARPACCIO MIT SELBST ANGESETZTEM ZITRONEN-OLIVENOL,
FRISCH GEHOBELTEM PARMESAN, A BISSL. RUCOLA UND UNSERER TRUFFEL-MAJO AUFGETISCHT

UNSERE FRUHLINGSFRISCHEN VEGGIES:

SPARGEL-RISOTTO
CREMIG ANGESCHWENKTES RISOTTO MIT FRISCHEN WEISSEN SPARGELSTUCKERL,
EINEM LOFFEL CREME FRAICHE UND FRISCH GEHOBELTEM PARMESAN

ANGEROSTETE BERGKAS-KNODEL
KASE-SERVIETTEN-KNODEL AUF BARLAUCH-SCHWARZWURZEL-RAGOUT MIT
FRISCH GEHOBELTEM PARMESAN

8,90

16,90

17,90

19,90

KONIGLICHER WEISSER SPARGEL

IM GEBUTTERTEN SUD BLANCHIERT UND AUFGETISCHT MIT NEUEN KARTOFFELN,
DAZU WAHLWEISE MIT UNSERER SAUCE HOLLANDAISE, ZERLASSENER BUTTER
ODER FRANKFURTER GRUNER SOSSE

UND DAS KONNT IHR ALLES DAZU BESTELLEN:

SCHINKENSCHMANKERL VOM METZGER- UND VOM SCHWARZWALDER SCHINKEN
WELLIG GEBRUTZELTES ORIGINAL WIENERSCHNITZEL

IN ZITRONENBUTTER GEBRATENES FILET VON DER LACHSFORELLE

KLEINES RINDERLENDENSTEAK (90G)

23,50

8,00
12,-

12,50
13,50

FILET VON DER LACHSFORELLE

IN SCHAUMIGER ZITRONENBUTTER GEBRATEN UND AUFGETISCHT AUF EINEM CREMIG ANGESCHWENKTEN

SPARGEL-RISOTTO UND FRISCH GEHOBELTEM PARMESAN

KALBERNES HUFTSTEAK
ZARTROSA GEGRILLT UND AUFGETISCHT AUF PORTWEIN]US,

MIT WURZIGER BARLAUCH-KRAUTERBUTTER UND EINEM OFENFRISCHEN SPARGEL-KARTOFFEL-GRATIN

OSSOBUCO ALLA MILANESE

LANGSAM GESIMMERTE KALBSHAXERL-SCHEIBEN IN KRAFIGEM ROTWEINSOSSERL, AUFGETISCHT MIT
EINEM MEDITERRANEN SPARGEL-GEMUSE-DURCHEINAND UND HANDGEDREHTEN BARLAUCHKNODELN

29,90

29,50

28,50




